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Lambeér werkt sinds 2006 voor Robeco met
als huidige functie Head Brand and Marke
ting Communications. Martin is sinds 2009
werkzaam bij FHV/BBDO als Creative Direc
tor.

Hobby’s: van Lambér fotografie, maar vooral
golf. Martin fietst, fietst en fietst.

De ultieme droom van Martin is om ooit de
bochtentechniek te beheersen, die is nu-en
hij vreest dat het altijd zo zal blijven - rond -
uit belabberd! Lambér heeft geen ultieme
droom, maar wel heel veel kleine dromen,
zoals onder de 85 blijven op Royal Dornoch
Golf Club.

Wat is de meest bijzondere plaats op aarde waar
je hebt gegeten?

Lamber: “The River Cafe onder de Brooklyn
Bridge, op het water, uitkijkend op Manhat

“Voor mij is dat op de Cauberg, om
dat ik daar een hongerklap kreeg.”

Onze kookspecialiteiten!

Lambér: Mijn specialiteit is er altijd voor
te zorgen dat een ander kookt...in dit geval
Martin.

Martin: Pasta en daarmee basta. Maar dan
wel in heel veel variaties.

Crisis .
Kerstdiner

Totale bereidingstijd 30 minuten

Bereiding

1 Kook de eieren 8 min., laat ze schrikken, afkoelen,
pellen en halveren. Bak in een koekenpan de spek
blokjes bruin. Was de sla, verdeel deze over 4 plastic
bordjes en drapeer hier de ui, de mozzarella, spekjes,
tomaatjes en de eieren over. Meng de olie, de mes
terd en de knoflook, voeg wat zout en peper toe, goed
roeren en sprenkel deze over de salade.

2 Kook in een pannetje de krieltjes met wat zout half
gaar (4 min.) en laat ze afkoelen. Kook ook de hari
cots verts en de worteltjes (apart) gaar, afgieten en
hou ze warm in een schaal.

3 Bak in een koekenpan de krieltjes in wat olie goud
bruin. Bak in een andere koekenpan de biefstukjes
in de boter 2x2 min. (rood) om en om bruin. Bestrooi
met peper en zout en verdeel ze over 4 plastic bord
jes. Leg de haricots verts er als een spin omheen en
maak de spin compleet met 2 gebakken aardappel
tjes.

Ingrediénten

m 4x 150 g biefstuk

m 500 g krieltjes

m 200 g haricots verts

m 250 g worteltjes (van die geinige rond

schoon gesneden uit een zakje)

1 ui (gepeld en in ringen gesneden)
150 g mozzarella

(in kleine blokjes gesneden)

1 zakje veldsla

1 bakje kerstomaatjes (gehalveerd)
150 g rookspekblokjes

4 eieren

5 el olijfolie

2 tl mosterd

1 teen knoflook (geperst)

zout en peper

75 g roomboter
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